19 edizione

Denominazione Azienda: _ MARTELLA SOCIETA’ AGRICOLA AR. L.
Indirizzo: _VIA CAMPOLEONE, 104 VELLETRI (ROMA)
Tel. 06 37500300 e-mail __igiulia.martella@lagiannettola.com

Sito internet: www.lagiannettola.com

2 Cultivar: Leccino, Moraiolo, Rosciola, Olivastra ed Itrana
A QH; Piante:__1.500
(l WHERIRA Altitudine: 200 msim

(es.150/200 msim.)
Coltivazione:; _Tradizionale

(es. tradizionale o biologica)
Raccolta; _Manuale

(es.meccanica o manuale)

(es. ciclo continuo o presse)

Frantoio: _S! (es. Si o No)

Olive da mensa; _NO (es. 51 0 NO)
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Storia e Descrizione dell’ Azienda:

"La Giannettola”rinasce a nuova vita dal connubio fra la storia antica e rigorosa che deriva dai nostri prede-
cessori, il bisnonno Riccardo e nonno Mario, con la freschezza ed il coraggio delle nuove generazioni che si
sono messe in gioco per proseguire I’attivita agricola familiare trasformandola in una realtd nuova e dinamica.
Noi siamo Giulia e Giorgia, quarta generazione della famiglia, entusiaste e consapevoli delle grandi potenziali-
ta che ci puo offrire la terra dove siamo cresciute. Noi sorelle, siamo contente di affiancare nostro papa Paolo
nella decisione di riprendere la produzione vinicola gid intrapresa negli anni *50 e abbiamo deciso di puntare
su un territorio che ci sta regalando grandi vini grazie al lavoro e I'impegno di chi come noi, ai giorni nostri,
vuole fare qualita. La Giannettola, una tenuta nell’agro romano di circa n. 130 ettari ed é ricoperta in gran
parte da vitigni autoctoni fra cui il Cesanese e la Malvasia Puntinata olfre a terreni vitati tra: Sangiovese,
Trebbiano, Montepulciano, Verdicchio, Merlot, Syrah e Chardonnay. Una terra dove la vite, riesce a sfruttare al
meglio I’ottimo terreno vulcanico e il microclima naturale che deriva dalla vicinanza con il mare.
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